
Μαυροδάφνη Ξηρή 2021
CCRS

Ποικιλία
100% Μαυροδάφνη

Αμπελώνας
Πετρωτό Αχαΐας, κτήμα Clauss σε υψόμετρο 350 μέτρων.

Έδαφος αμμοαργιλώδες.
Η παραγωγή κυμαίνεται στα 400 κιλά στο στρέμμα.

Οινοποίηση
Ολόκληρο σταφύλι σε ξύλινη πρέσα, ήπια πίεση και

ζύμωση σε χαμηλές θερμοκρασίες.  σύντομη επαφή με
οινολάσπες και εμφιάλωση χειρωνακτικά.

Οίνος
Χαρακτηρίζεται από απαλό ροζ σομόν χρώμα με

αρώματα λουλουδιών, μικρών κόκκινων φρούτων και
ροδάκινου με βοτανικές νότες.

Πολυπλοκότητα στο στόμα με κρεμώδη χαρακτήρα,
γλυκά μπαχαρικά, με στρογγυλή και ευχάριστη

επίγευση.

Ιδανικό Ταίριασμα
Συνοδεύει ζυμαρικά  με κιμά ή κόκκινη σάλτσα, αστακό,

γαρίδες,  σολομό, sushi και λαδερά.
Σε ιδανικές  συνθήκες συντήρησης μπορείτε να το

απολαύσετε για 2 χρόνια ακόμη. Σερβίρεται σε
θερμοκρασία  8 - 12°C.


