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Ποικιλία

100% Μοσχάτο

Αμπελώνας
Στην περιοχή του Ρίου Πατρών, σε υψόμετρο 150 μέτρων

με στρεμματική απόδοση 800kg το στρέμμα. Έδαφος
αργιλοπηλώδες, ασβεστούχο.

Οινοποίηση
Οίνος φυσικώς γλυκύς. Άπλωμα σε ειδικές κατασκευές για
αφυδάτωση στον ήλιο μέχρι το επιθυμητό επίπεδο. Πίεση
σε ξύλινη πρέσσα χειρωνακτικά και ζύμωση σε χαμηλές

θερμοκρασίες  μέχρι να διακοπεί  φυσικά από την
παραγωγή υψηλού αλκοόλ. Παραμονή σε γαλλικά δρύινα

βαρέλια 225lt 5ης χρήσης για 15 μήνες.

Οίνος
Χαρακτηρίζεται από ανοιχτό κίτρινο χρώμα με αρώματα

φλούδας περγαμόντου  και εσπεριδοειδών, ώριμων φρούτων
και βερίκοκου. Αίσθηση γλύκας με δροσερή οξύτητα να την

υποστηρίζει με ντελικάτη επίγευση.

Ιδανικό Ταίριασμα
Πίνεται σαν aperitif δροσερό ή σαν επιδόρπιο

συνοδεύοντας  γλυκά με λευκές κρέμες ή γλυκά του
κουταλιού και παλαιωμένα έντονα τυριά, όπως το

roquefort.
Σε ιδανικές  συνθήκες συντήρησης μπορείτε να το
απολαύσετε για 10 χρόνια ακόμη. Σερβίρεται σε

θερμοκρασία  13°C.


